Distilleria

Maschio Pietro

Riserva 1100

Grappa di Amarone dellaValpolicella
invecchiata in Rovere per oltre 3 anni

:: CARATTERISTICHE | Grappa di Amarone, intensa, dai profumi speziati e lunga persistenza.

:: VITIGNO Corvina, Rondinella e Molinara
:: INVECCHIAMENTO | Oltre 3 anni in botti di rovere

Grappa da degustare, magari abbinata a cioccolato fondente od a un
buon sigaro, in bicchierino a tulipano a temperatura di 16/18 C°

:: DEGUSTAZIONE

:: PACKAGING Bottiglia serie “ Devil “ in elegante scatola in cartoncino.
:: GRADO ALCOLICO 40 % vol.
::VOLUME BOTTIGLIA |70 cl.
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MADE IN ITALY

Maschio Pietro snc

via Cappuccini, 18 - 37032 Monteforte d’Alpone - Verona - Ital
Tel. +39 045 7610101 - Fax +39 045 6105014 - info(@distilleriamaschio.it - P.I. 00435590237




